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מקובל ביקבים, שכדי לקבל יין מתוק, יש להפסיק את התסיסה באמצעה. לשם כך, מוסיפים ביקבים שונים אלכוהול ליין. האלכוהול מיוצר בחו"ל והוא כשר לפסח, אך אינו מיוצר מענבים או מיין.
גם אם שתו בעבר בפסח בין אנ"ש יינות מתוקים, ייתכן שהיה זה יין שהוסיפו לו סוכר, ולא כמו בימינו – אלכוהול.
גם ביין יבש מוסיפים לעיתים אלכוהול, כדי לקבל את האחוז המדוייק של אלכוהול שנקבע בתקן לאותו יין. זאת למרות שמדובר בעשיריות האחוז בלבד. הבירור בנדון נעשה ביקב שבהשגחת העדה החרדית.
לכן העירנו הרב אלי' שי' לנדא, שלמנהגנו שאין משתמשים כלל באלכוהול בפסח (ע"פ פסיקת ה'צמח צדק', בשו"ת או"ח סי' נא-נג, וראה בס' 'אוצר מנהגי חב"ד' לחודש ניסן, עמ' נד ואילך), ישנה בעיה להשתמש ביינות אלו בפסח. הבעיה אינה קיימת במיץ ענבים. ויש לברר היטב באיזה יין אינה קיימת.
עידכון:

· הרב אברהם שי' חזן ממילאנו הודיע שב"ברטנורה" אין תוספת אלכוהול.

· ביקבי כרמל ביינות יבשים אין תוספת אלכוהול , ובמתוקים יש, להוציא "ישן נושן".

· ביקב "אפרת" יש תוספת אלכוהול ביבשים ובמתוקים.


הרב מרדכי שי' ביסטריצקי כתב:

בבירור שעשיתי ביקבים באזור

· יקבי דלתון אין תוספת אלכוהול למעט יין פורט.
· יקבי רמת הגולן אין תוספת אלכוהל למעט יין מתוק מוסקט ירדן.
· יקבי צפת אין תוספת אלכוהול (למעט יין פורט שהאלכוהל עצמו מיוצר ביקב מהענבים עצמם, ובזה כמובן אין בעיה).
· יקבי שושני צפת אין תוספת אלכוהול.
· יקבי הרי הגליל אין תוספת אלכוהול למעט יין פורט.


